
Raw Fish Corner  
	 	
HOMARD en TEMPURA                                                                                    45 €                              
CAL IFO R NI A  ASP ER GES ,  SA KUN A M I XCAL IFO R NI A  ASP ER GES ,  SA KUN A M I X

HOT ROLL TEMPURA 5 PIÈCES                                                                        32 €                              
TARTAR E  DE  TH O N  AVO CAT  SAU CE  SOJA  V IN AIGR E  DE  B O NITE  &  YUZUTARTAR E  DE  TH O N  AVO CAT  SAU CE  SOJA  V IN AIGR E  DE  B O NITE  &  YUZU

CALIFORNIA ROYAL SAUMON 8 PIÈCES                                                   35 €                              
SP ICY  M AYOSP ICY  M AYO

CALIFORNIA VÉGÉTARIEN 8 PIÈCES                                                           28 €                              
P ICK LES  DE  LÉGUM ES  &  FEUIL LE  DE  SHISO   P ICK LES  DE  LÉGUM ES  &  FEUIL LE  DE  SHISO   

CALIFORNIA CREVETTE TEMPURA 8 PIÈCES                                         38 €

AVO CAT  M AR INÉ  AU  SOJAAVO CAT  M AR INÉ  AU  SOJA

CALIFORNIA POISSON BLANC MARINÉ                                               40 €         
À LA TRUFFE 8 PIÈCES                        
ASP ER GE ,  PO IR EAU X  FR ITS  ET  CO P EAU X  DE  TR UFFEASP ER GE ,  PO IR EAU X  FR ITS  ET  CO P EAU X  DE  TR UFFE

NIGIRI de THON FURIKAKE 2 PIÈCES                                              16 €

TH O N  R O U GE   -  TH O N  R O U GE   -  ‘‘‘‘FR AN CEFR AN CE ’’ ’’ 

 NIGIRI de VENTRÈCHE de SAUMON FLAMBÉ 2 PIÈCES                    14 € 
  SAU CE  SOJA  &  YUZU  P EPP ERSAU CE  SOJA  &  YUZU  P EPP ER

NIGIRI de YELLOW TAIL à la TRUFFE 2 PIÈCES                              16 €

&  PO NZU&  PO NZU

Sea
 
 	         

  
SOLE MEUNIÈRE (800G)                                                                           18 €/100G
B EUR R E  SHISO  &  ECO R CE  DE  YUZU   B EUR R E  SHISO  &  ECO R CE  DE  YUZU   

                          
ST.PIERRE ENTIER GRILLÉ (1,2KG)                                                   13 €/100G
B EUR R E  CITR O NNEL LE  &  SA K É B EUR R E  CITR O NNEL LE  &  SA K É 

                        
    

                                             
                                              

Asian Corner  
PAD THAÎ                                                                                           36 €

N O UIL LES  SAUTÉES  À  LA  VO LAIL LE  &  CACAHU È TES  -  N O UIL LES  SAUTÉES  À  LA  VO LAIL LE  &  CACAHU È TES  -  ‘‘‘‘U . EU . E ’’’’

RIZ FRIT au POULPE                                                                        38 €

GIN GEM B R E ,  CITR O NNEL LE ,  CO R I ANDR E ,  ASP ER GES  &  PO IS  GO UR M ANDSGIN GEM B R E ,  CITR O NNEL LE ,  CO R I ANDR E ,  ASP ER GES  &  PO IS  GO UR M ANDS

FILET de BOEUF                                                                               38 €

FAÇO N  TIGR E  Q UI  P LEUR E  -  FAÇO N  TIGR E  Q UI  P LEUR E  -  ‘‘‘‘CH AR O LAIS ,  O R IG INE  FR AN CECH AR O LAIS ,  O R IG INE  FR AN CE ’’’’
  

GAMBAS SAUTÉES                                                                          35 €

À  LA  CITR O NNEL LE  &  AU X  PO IV R ES  ASI ATIQ UESÀ  LA  CITR O NNEL LE  &  AU X  PO IV R ES  ASI ATIQ UES

TOFU FRIT et ses CHAMPIGNONS SHIITAKES                              30 €

PR O POSIT IO N  V EGANPR O POSIT IO N  V EGAN

 

Bâoli Signatures  

CRISPY RICE THON ROUGE                                                          27 €	
M AYO NN AIS E  ÉP ICÉE  &  P I M ENT  V ÉGÉTAR IEN M AYO NN AIS E  ÉP ICÉE  &  P I M ENT  V ÉGÉTAR IEN 

SASHIMI de YELLOW TAIL                                                            38 €

À  LA  TR UFFE  D ’ ÉTÉ  &  SAU CE  PO NZUÀ  LA  TR UFFE  D ’ ÉTÉ  &  SAU CE  PO NZU

BLACK COD                                                                                    48 €	 
M AR INÉ  AU  DEN  M ISOM AR INÉ  AU  DEN  M ISO

“ THE FAMOUS ” 	 175 €

SÉLECTION DE SUSHIS ,  SASHIMIS ,  CALIFORNIA ROLLSSÉLECTION DE SUSHIS ,  SASHIMIS ,  CALIFORNIA ROLLS

Caviar & Truffes  
KAVIARI OSCIÈTRE (50G)                                                                             295 €       
AV EC  S ES  F INES  GAR NITUR ES  &  B L INISAV EC  S ES  F INES  GAR NITUR ES  &  B L INIS

KAVIARI OSCIÈTRE (100G)                                                                           590 €

AV EC  S ES  F INES  GAR NITUR ES  &  B L INISAV EC  S ES  F INES  GAR NITUR ES  &  B L INIS    
     
SUPPLÉMENT CAVIAR KAVIARI BAERI ROYAL (15G)                                                 50 € 

 
Tous nos plats & garnitures peuvent être accompagnés de Truffes

                                                                                                                            

Side Dishes
RIZ FRIT ASIATIQUE                                                                      9 €

NOUILLES SAUTÉES                                                                      9 €

POMME PURÉE MAISON                                                               9 €

FRITES FRAÎCHES                                                                         9 € 

BROCCOLINIS GRILLÉS                                                              12 €

POUSSES D’ÉPINARD TRUFFE et COPEAUX de PARMESAN   16 €                                                                                             

AUBERGINES MISO                                                                     12 €

Tous nos plats sont servis sans accompagnement

Starters  
EDAMAMÉ                                                                                        14 €                                                                                                     

TACOS CONFIT de CHAMPIGNONS                                                        16 €

PLEUR OTE  ET  SHI ITA K È  CO NFITSP LEUR OTE  ET  SHI ITA K È  CO NFITS

TACOS de THON                                                                                18 €                                                                                                     
GIN GEM B R E ,  JALAP EN OS  ET  GUACA MO LEGIN GEM B R E ,  JALAP EN OS  ET  GUACA MO LE

TACOS EFFILOCHÉ de BOEUF                                                                      18 €

AU X  SAV EURS  ASI ATIQ UESAU X  SAV EURS  ASI ATIQ UES

TARTARE de THON AVOCAT                                                            38 €

SAU CE  PO NZU  &  CITR O N  CAV I ARSAU CE  PO NZU  &  CITR O N  CAV I AR

NEMS au POULET                                                                                     26 €         

ASSORTIMENT de DIM SUM VAPEURS YOOM                              29 €

B O EUF  B LACK  AN GUS  &  G IN GEM B R E  -  EDA M A M É  &  TR UFFEB O EUF  B LACK  AN GUS  &  G IN GEM B R E  -  EDA M A M É  &  TR UFFE

 GUACAMOLE d’AVOCATS FRAIS RÉALISÉ MINUTE                       39 € 
  AU  P I M ENT  AJ I  A M AR IL LO ,  CITR O N  V ERT  &  TACOS  DE  M A Î S  N O IRAU  P I M ENT  AJ I  A M AR IL LO ,  CITR O N  V ERT  &  TACOS  DE  M A Î S  N O IR

  À PARTAGER

CROUSTILLANT de CREVETTES                                                    28 €

SAU CE  AJ I  A M AR IL LO  &  TACOS  DE  M AIS  N O IRSAU CE  AJ I  A M AR IL LO  &  TACOS  DE  M AIS  N O IR

GYOZA de POULET                                                                           29 €

GIN GEM B R E  &  CH A M P IGN O N S  N O IRSGIN GEM B R E  &  CH A M P IGN O N S  N O IRS

CARPACCIO de LOUP                                                                       34 €

HUILE  V ERV EINE ,  ZEST  DE  PA M PLEMO US S E  &  GELÉE  DE  CITR O N  CO NFITHUILE  V ERV EINE ,  ZEST  DE  PA M PLEMO US S E  &  GELÉE  DE  CITR O N  CO NFIT

TATAKI de BOEUF GRILLÉ CH AR O LAIS ,  O R IG INE  FR AN CE             CH AR O LAIS ,  O R IG INE  FR AN CE                           32 €

SAU CE  P I M ENT  À  L ’ A IL ,  P ICK LES  DE  MO UTAR DE  &  SAR R ASIN  SO UFFLÉSAU CE  P I M ENT  À  L ’ A IL ,  P ICK LES  DE  MO UTAR DE  &  SAR R ASIN  SO UFFLÉ

CARPACCIO de ST JACQUES et TRUFFES D’ÉTÉ                          29 €

              
    

                                                  

Land  
BROCHETTES de VOLAILLE YAKITORI                                         32 €

PO IR EAU X  &  CITR O N  V ERT  B R Û LÉPO IR EAU X  &  CITR O N  V ERT  B R Û LÉ

CARRÉ d’AGNEAU ENTIER FUMÉ au BOIS de CERISIER             85 €

SAU CE  AU X  AGR UM ES  LÉG È R EM ENT  ÉP ICÉE  -  ‘ ‘ U . E ’ ’SAU CE  AU X  AGR UM ES  LÉG È R EM ENT  ÉP ICÉE  -  ‘ ‘ U . E ’ ’

BELLE ENTRECÔTE (300 G)                                                               48 €

PADR O N S  B R Û LÉS ,  SAU CE  R O COTO  -  ‘ ‘ P R I M E  B LACK  AN GUS , AR GENTINE ’ ’PADR O N S  B R Û LÉS ,  SAU CE  R O COTO  -  ‘ ‘ P R I M E  B LACK  AN GUS , AR GENTINE ’ ’
  

CÔTE de BOEUF (1 KG)                                                                     250 €

PADR O N S  B R Û LÉS ,  SAU CE  R O COTO  -  ‘ ‘ P R I M E  B LACK  AN GUS , USA ’ ’PADR O N S  B R Û LÉS ,  SAU CE  R O COTO  -  ‘ ‘ P R I M E  B LACK  AN GUS , USA ’ ’
  

TOMAHAWK BLACK ANGUS (1,4KG)                                                         320 
€                                                          

FAÇO N  TIGR E  Q UI  P LEUR E ,  O R IG INE  USAFAÇO N  TIGR E  Q UI  P LEUR E ,  O R IG INE  USA

     Les plats «Faits Maison» sont élaborés sur place à partir de produits bruts

     Les plats sont cuits au four à charbon



Sweet Corner    
MOELLEUX TIÈDE au CHOCOLAT NOIR (GLUTEN FREE)
CR È M E  AN GLAIS E  À  LA  VANIL LECR È M E  AN GLAIS E  À  LA  VANIL LE 	                            

CAFÉ GOURMAND                                                                           16 €                                    
CAFÉ  &  P ETITES  D O U CEURS CAFÉ  &  P ETITES  D O U CEURS 

CRAZY SUNDAY à L’ITALIENNE                                                    29 €

ZEST  DE  CITR O N  YUZU ,  SAU CE  CH O CO LAT ,  SAU CE  FLEUR  DE  LAIT  &  SAR R ASIN  SO UFFLÉ ZEST  DE  CITR O N  YUZU ,  SAU CE  CH O CO LAT ,  SAU CE  FLEUR  DE  LAIT  &  SAR R ASIN  SO UFFLÉ      

CRÈME BRÛLÉE à la VANILLE                                                       19 €

FR A M B O IS ES FR A M B O IS ES 

CHEESECAKE                                                                                   19 €

M AR M ELADE  DE  FR UITS  R O U GESM AR M ELADE  DE  FR UITS  R O U GES

SNICKERS GÉANT aux CACAHUÈTES                                           70 €

CRÊPES SUZETTE                                                                          	  19 €

R ÉAL IS ÉES  DEVANT  VOS  Y EU XR ÉAL IS ÉES  DEVANT  VOS  Y EU X
 

PLATEAU ASSORTIMENTS de DESSERTS                                    149 €

SNICK ERS ,  MO EL LEU X  CH O CO LAT ,  CR AZ Y  SUNDAY ,  MO CHI  GLACÉ  &  FR UITS  FR AISSNICK ERS ,  MO EL LEU X  CH O CO LAT ,  CR AZ Y  SUNDAY ,  MO CHI  GLACÉ  &  FR UITS  FR AIS

                                                

  
		

                                     CHEF BÂOLI CANNES

Les plats «Faits Maison» sont élaborés sur place à partir de produits bruts

Les plats sont cuits au four à charbon

La maison n’accepte pas les chèques

CB & AMEX à partir de 77€
Prix nets, Service Compris

Nous tenons à la disposition de notre clientèle
la traçabilité de nos viandes bovines

14 €

Rémi Solaz


